
MENU



Cucina italiana,
con passione dal 1987. 
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Starter ∙ Vorspeisen

16.50 €

15.50 €

16.50 €

16.50 €

15.00 €

17.00 €

17.50 €

16.00 €

Antipasti
Sautè di cozze e vongole (2-4-12-14)
Sautéed mussels and clams
Sautierte Muscheln und Venusmuscheln 

Insalata di mare (2-4-14)
Sea food salad
Meeresfrüchte-salat

Luccio in salsa con polenta (4-12)
Pike in sauce with polenta
Hecht in Soße mit Polenta

Tartare di salmone con carpaccio di finocchio (4)
Salmon tartare with fennel carpaccio
Lachstatar mit Fenchelcarpaccio

Millefoglie di gamberi con salsa rosa (2-4-14)
Shrimp mille-feuille with cocktail sauce
Garnelen-Millefeuille mit Cocktailsauce

Prosciutto crudo con mostarda di mele e bufala campana (7-10)
Parma ham with apple mustard and buffalo mozzarella
Parmaschinken mit Apfelsenf und Büffelmozzarella 

Tartare di manzo con senape di Digione, capperi e fichi (7-8)
Beef tartare with Dijon mustard, capers and figs 
Rindertatar mit Dijon-Senf, Kapern und Feigen

Prosciutto crudo con melone 
Parma ham with melon
Parmaschinken mit Melone
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First courses ∙ Erstergang

20.00 €
(a persona)

20.00 €

15.50 €

17.00 €

17.00 €

15.50 €

15.00 €

15.50 €

Primi piatti
Spaghetti allo scoglio (per 2 persone) (1-2-4-12-14)
Spaghetti with sea food (for 2 people) 
Spaghetti mit Meeresfrüchten (für 2 Personen) 

Linguine di Gragnano alle vongole veraci super (1-14-16)
Linguine from Gragnano with clams
Linguine aus Gragnano mit Venusmuscheln

Tagliatelle al salmone e panna (1-7-12) 
Tagliatelle with salmon and cream
Tagliatelle mit Lachs und Sahne 

Bigoli con tonno fresco alla Mediterranea (1-12)
Bigoli with Fresh Tuna, Mediterranean Style
Bigoli mit frischem Thunfisch nach mediterraner Art

Tagliolini neri con gamberi, zucchine e pistacchi (1-2-8-12)
Black tagliolini with prawns, zucchini and pistachio
Schwarze Tagliolini mit Garnelen, Zucchini und Pistazie

Tortelloni ai porcini con burro e salvia (1-7)
Tortelloni with porcini mushrooms, butter and sage 
Tortelloni mit Steinpilzen, Butter und Salbei  

Gnocchetti ai 4 formaggi(1-7)
Gnocchetti with Four Cheeses
Gnocchetti mit vier Käsesorten 

Lasagna al forno (1-3-7-12)
Baked lasagna
Gebackene Lasagne 

COPERTO: 2.50 €
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Meat Courses ∙ Fleischgerichte

18.50 €

28.00 €

28.00 €

25.00 €

16.00 €

14.50 €

Secondi 
di carne

Tagliata di manzo con paté di rucola, noci e grana
Sliced beef with rocket pate, walnuts and parmesan
Geschnetzel Rindfleisch,Rucolapastete,Walnüssen & Parmesan 

Filetto di manzo chateaubriand (3-7-8-10-12)
Grilled beef tenderloin chateaubriand
Gegrilltes Rinderfilet Chateaubriand 

Filetto di manzo al pepe verde (7-12)
Beef tenderloin with peppers sauce
Rinderfilet mit Pfeffer Sosse 

Costata di manzo alla griglia al sale nero dell’Himalaya
Grilled beef ribeye with Himalayan black salt
Gegrilltes Rinderrippenstück mit schwarzem Himalaya-Salz

Tagliata di pollo su letto di misticanza e olive taggiasche
Sliced chicken on a bed of mixed greens and Taggiasca olives
Hähnchen-Tagliata auf einem Bett aus gemischtem Salat und 
Taggiasca-Oliven

Cotoletta di maiale (3-4)
Pork “milanese” cutlet
Wiener/Schnitzel
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Fish Courses ∙ Fischgerichte

21.50 €

21.00 €

18.50 €

28.00 €

19.50 €

18.50 €

Secondi 
di pesce

Scottata di tonno con semi di papavero (4)
Tuna steak with poppy
Thunfisch mit Mohn

Branzino alla griglia (4)
Grilled seabass
Gegrillter Seebarsch

Fritto di calamari e gamberi (2-3-4-14)
Fried calamari and shrimp
Frittierte Calamari und Garnelen

Grigliata mista di pesce e crostacei (2-4)
Mixed grilled fish and shellfish
Gemischter, gegrillter Fisch und Schalentiere

Lavarello alla griglia con maionese al lime (3-4-12)
Grilled whitefish from Garda lake with lime mayonnaise
Gegrillter Weißfisch des Gardasees mit Limettenmayonnaise

Trota salmonata al forno con pomodorini 
e olive taggiasche (4-12)
Baked salmon trout with cherry tomatoes and olives
Gebackene Lachsforelle mit Kirschtomaten und Oliven

COPERTO: 2.50 €



Salads ∙ Salate

Side dish ∙ Beilage

For children ∙ Für Kinder

13.50 €

14.50 €

13.50 €

14.00 €

5.50 €

5.50 €

5.00 €

5.00 €

7.00 €

7.50 €

8.00 €

8.00 €

7.50 €

9.00 €

Insalatone
Contorni

Per i bambini

CAPRESE (7)

Pomodoro, mozzarella di bufala, basilico
Tomato, buffalo mozzarella, basil
Tomate, Büffelmozzarella, Basilikum

BELLAVISTA (2) 

Insalata verde, gamberetti, bresaola, grana, carote
Green salad, shrimps, bresaola, parmesan, carrots
Grüner Salat, Garnelen, Bresaola, Parmesan, Karotten

MALVINA (7-8)  

Insalata verde, pere, noci, gorgonzola
Green salad, pears, walnuts, gorgonzola cheese
Grüner Salat, Birnen, Walnüsse, Gorgonzola

MEDITERRANEA (4-7) 

Insalata mista, tonno, cipolla, mozzarella di bufala
Mixed salad, tuna, onion, buffalo mozzarella
Gemischter Salat, Thunfisch, Zwiebel, Büffelmozzarella

Patatine fritte (2-3)
French fries
Pommes

Patate al forno 
Baked potatoes 
Gebackene Kartoffeln 

Insalata mista
Mixed salad 
Gemischter Salat 

Spinaci
Spinach
Spinat

Verdure alla griglia
Grilled vegetables
Gegrilltes Gemüse

Baby penne al pomodoro (1)
Baby penne with tomato sauce
Baby Penne mit Tomatensauce

Baby spaghetti al ragù (1-12)
Baby spaghetti with meat sauce
Baby-Spaghetti mit Fleischsosse

Baby cotoletta con patatine fritte (2-3)
Baby cutlet with french fries
Baby-Wiener/Schnitzel mit Pommes Frites

Baby wurstel con patatine fritte (2-3)
Baby wurstel with french fries
Baby-Wurstchen mit Pommes Frites

Baby petto di pollo con patatine fritte (2-3) 
Baby Chicken Breast with French Fries
Baby-Hühnerbrust mit Pommes Frites
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COPERTO: 2.50 €
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Pizzas

7.00 €

8.00 €

9.50 €

9.50 €

10.00 €

11.50 €

10.00 €

10.00 €

10.00 €

11.00 €

11.00 €

13.50 €

11.50 €

10.00 €

12.50 €

11.00 €

12.00 €

11.00 €

10.50 €

12.50 €

12.50 €

10.00 €

12.50 €

12.50 €

Pizze

MARINARA: POMODORO,AGLIO,ORIGANO
Tomato, garlic, origan
Tomaten, Knoblauch, Oregano 

MARGHERITA: POMODORO,MOZZARELLA (7)
Tomato, mozzarella
Tomaten, Mozzarella

WURSTEL: POMODORO,MOZZARELLA,WURSTEL (7)
Tomato, mozzarella, würstel 
Tomaten, Mozzarella, Wurst

NAPOLETANA: POMODORO, MOZZAR., ACCIUGHE, 
CAPPERI, ORIGANO (4-7)
Tomato, mozzarella, anchovies, caper, origan
Tomaten, Mozzarellaa, Sardellen, Kapern, Oregano

PROSCIUTTO: POMODORO,MOZZARELLA,PROSCIUTTO (7)  
Tomato, mozzarella, ham
Tomaten, Mozzarella, Schinken

CRUDO: POMODORO,MOZZARELLA,CRUDO (7)
Tomato, mozzarella, Parmaham
Tomaten, Mozzarella, Parmaschinken

PESTO ALLA GENOVESE: POMODORO,MOZZARELLA,PESTO 
ALLA GENOVESE (7-8)
Tomato, mozzarella, basilsauce
Tomaten, Mozzarella, Pesto

SALSICCIA: POMODORO,MOZZARELLA,SALSICCIA (7) 
Tomato, mozzarella, sausage
Tomaten, Mozzarella, Hackfleish

PATATOSA: POMODORO,MOZZARELLA,PATATINE FRITTE (2-3-7) 
Tomato, mozzarella, French fries
Tomaten, Mozzarella, Pommes

GRANA E ZUCCHINE: POMODORO, MOZZARELLA, 
GRANA, ZUCCHINE (7)
Tomato, mozzarella, parmesan, courgettes
Tomaten, Mozzarella, Parmesankase, Zucchini

TONNO  E CIPOLLA: POMODORO, MOZZARELLA, 
TONNO,CIPOLLA (4-7)
Tomato, mozzarella, onion, tunafish
Tomaten, Mozzarella, Zwibeln, Thunfisch 

CAPRICCIOSA: POMODORO,MOZZARELLA, PROSCIUTTO,FUNGHI, 
CARCIOFI,CAPPERI,ACCIUGHE (4-7)
Tomato, mozzarella, ham, mushroom, artichokes, caper, anchovies
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Pilzen, Artischoken, Kapern, Sardelle 

PROSCIUTTO E FUNGHI: POMODORO, MOZZARELLA, 
PROSCIUTTO,FUNGHI (7)     
Tomato, mozzarella, ham, mushroom
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Pilzen

ESTIVA: POMODORO,MOZZARELLA, RUCOLA, POMODORINI, GRANA (7)        
Tomato, mozzarella, rocket, parmisan, cherry tomatoes
Tomaten, Mozzarella, Rucola, Cocktailtomaten, Parmesan 

QUATTRO STAGIONI: POMODORO, MOZZARELLA, 
ROSCIUTTO,FUNGHI, CARCIOFI,OLIVE TAGGIASCHE (7)
Tomato, mozzarella, ham, mushroom, artichokes, olives
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Pilzen, Artischocken,Oliven 

PORCINI: POMODORO,MOZZARELLA,PORCINI (7)
Tomato, mozzarella, Porcini mushroom
Tomaten, Mozzarella, Steinpilze

QUATTRO FORMAGGI: POMODORO, MOZZARELLA,GRANA, 
GORGONZOLA, RICOTTA,EMMENTAL (7)
Tomato, mozzarella, mix cheese
Tomaten, Mozzarella, Kasesorten

HAWAI: POMODORO,MOZZARELLA,ANANAS,PROSCIUTTO (7) 
Tomato, mozzarella, pineapple, ham 
Tomaten, Mozzarella, Ananas, Schinken 

BUFALINA: POMODORO,BUFALA,POMODORINI (7)
Tomato, Buffalo’s mozzarella, cherry tomatoes 
Tomaten, Buffelmozzarella, Cocktailtomaten 

GORGONZOLA,ZUCCHINE, MELANZANE, POMODORO, 
MOZZARELLA E GRANA (7)    
Tomato, mozzarella, blue cheese, courgettes, aubergines, parmisan
Tomaten, Mozzarella, Gorgonzola, Zucchini, Aubergine, Parmesan 

CARBONARA:  POMODORO, MOZZARELLA, UOVA, GRANA, PANCETTA (4-7)
Tomato, mozzarella, egg, parmesan, bacon
Tomaten, Mozzarella, Ei, Parmesan, Bauchspeck

SALAME PICCANTE: POMODORO,MOZZARELLA,SALAME PICCANTE (7)  
Tomato, mozzarella, spicy salami
Tomaten, Mozzarella, Scharfe Salami

PHILADELPHIA E SPECK: POMODORO,MOZZ.,PHILADELPHIA, SPECK (7)
Tomato, mozzarella, philadelphia, smoked ham
Tomaten, Mozzarella, Philadelphia, Speck

MASCARPONE E CRUDO: POMODORO, MOZZARELLA, 
MASCARPONE, CRUDO (7)
Tomato, mozzarella, mascarpone, parmaham
Tomaten, Mozzarella, Marscarpone, Parmaschinken

COPERTO: 2.50 €
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Pizzas Special pizzas

White pizzas

12.50 €

12.50 €

12.50 €

9.50 €

9.50 €

13.50 €

11.50 €

14.00 €

12.50 €

13.50 €

13.50 €

12.50 €

14.00 €

12.00 €

12.50 €

13.50 €

12.50 €

Pizze Pizze speciali

Pizze bianche

ORTOLANA : POMODORO,MOZZARELLA,MELANZANE,
SPINACI, ZUCCHINE,ASPARAGI,PARMIGIANO (7)
Tomato, mozzarella, aubergines, spinach, courgettes, asparagus, parmisan
Tomaten,Mozzarella,Zucchini,Aubergine,Spinat, Spargel,Parmesan
    
GORGONZOLA E CRUDO: POMODORO,MOZZARELLA, 
GORGONZOLA,CRUDO (7)
Tomato, mozzarella, blue cheese, parmaham
Tomaten, Mozzarella, Gorgonzola, Parmaschinken

GENOVESE CON SPECK: POMODORO,MOZZARELLA, PESTO,SPECK (7-8) 
Tomato, mozzarella, basil pesto, smoked ham
Tomaten, Mozzarella, Basilikum Pesto, Speck

SICILIANA : POMODORO,PARMIGIANO,ACCIUGHE,CIPOLLA (4-7)
Tomato,parmesan, onions, anchovies
Tomaten, Parmesan,Sardellen, Zwiebeln 

PARMIGIANA: POMODORO, MOZZARELLA, MELANZANE, GRANA (7)
Tomato, mozzarella, aubergines, parmisan
Tomaten, Mozzarella, Aubegine, Parmesan

ARILICA: BUFALA,POMODORINI,CRUDO (7)
Buffalo’s mozzarella, cherry tomatoes, parmaham
BuffelMozzarella, Parmashinken, Cocktailtomaten 

VENETA: MOZZARELLA,RADICCHIO,SCAMORZA 
AFFUMICATA (7)
Mozzarella, red chicory, scamorza cheese
Mozzarella, Radicchio, Kuhmilchkase 

TIROLESE: MOZZARELLA,BRIE,PORCINI,SPECK (7)
Mozzarella, brie, mushroom, speck
Mozzarella, Brie, Steinpilze, Bauchspeck

NORVEGESE: MOZZARELLA,BRIE,SALMONE AFFUMICATO, 
PREZZEMOLO (4-7) 
Mozzarella, brie cheese, salmon, parsley
Mozzarella, Brie, Lachs, Petersilie

CASA: BUFALA,POMODORO,BRESAOLA,RUCOLA,SCAGLIE DI GRANA (7) 
Tomato, buffalo’s mozzarella, bresaola, rocket, permesan
Tomaten, Buffelmozzarella, Rucola, Rinderschinken, Parmesan 

APPETITOSA: POMODORO,MOZZARELLA, PROSCIUTTO, FUNGHI, 
WURSTEL, PEPERONI,SALAMINO PICCANTE (7)
Tomato, mozzarella, ham, mushroom, wurstel, paprika, hot salami
Tomaten, Mozz, Shinken, Pilzen, Wurst, Pfeffer, Sharfe.Salami

RUSTICA:POMODORO,MOZZ.,PECORINO,SALAMINO, 
CIPOLLA,FUNGHI (7)
Tomato, mozzarella, sheep cheese, onion, mushrooms, spicy salami
Tomaten, Mozzarella, Schafskase, Pilze, Zwiebeln, scharfe Salami 

LIGURE: POMODORO,BUFALA,PESTO GENOVESE, BRESAOLA, 
POMODORINI (7-8)
Tomato, buffalo’s mozzarella, bresaola, basil sauce,cherry tomato
Tom., Buffelmozzarella, Rindershinken; Basilikumsosse, C-tomaten

NOCINA: POMODORO,MOZZARELLA,PANCETTA, GORGONZOLA, NOCI (7-8)
Tomato, mozzarella, bacon, bluecheese, walnuts
Tomaten, Mozzarella, Walnusse, Bauchspeck, Gorgonzola

PESCATORE: POMOD,MOZZARELLA,AGLIO,PESCE DI MARE, 
PREZZEMOLO (2-4-7-12)
Tomato, mozzarella, garlic, seafood, parsley
Tomaten, Mozzarella, Petersilie, Knoblauch, Meeresfruchte 

MAIALONA: POMODORO,MOZZARELLA,PROSCIUTTO COTTO, 
WURSTEL,SALSICCIA,SALAMINO, PANCETTA,GRANA (7)
Tomato, mozzarella, bacon, ham, wurst, sausage, spicy salami, parmesan
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Bauchspeck, Wurst, Hackfleisch, 
scharfeSalami, Parmesan  

DELICATA: POMODORO, MOZZ.,MASCARPONE,GAMBERI, 
PREZZEMOLO (2-4-7)
Tomato, mozzarella, shrimps, mascarpone, parsley
Tomaten, Mozzarella, Petersilie, Garnelen, Mascarpone

IMPASTO INTEGRALE + 2 €
WHOLE WHEAT PIZZA DOUGHT
VOLKORN PIZZA

IMPASTO SENZA GLUTINE + 3 €
GLUTEN FREE PIZZA
GLUTEN FREIE PIZZA

MOZZARELLA SENZA LATTOSIO + 2 €
LACTOSE-FREE  MOZZARELLA
LAKTOSEFREIE MOZZARELLA

MOZZARELLA DI RISO + 2.50 €
RICE MOZZARELLA
REISE MOZZARELLA

COPERTO: 2.50 €
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Dessert 

6.00 €

6.00 €

7.00 €

6.00 €

8.00 €

2.00 €

Dolci SBRISOLONA CON GELATO (3-7-8)  
Sbrisolona cake mit icecream
Sbrisolona-Kuchen mit Eis

BAROZZINO AL MASCARPONE, CIOCCOLATO E CAFFÈ (1-3-7-8)
Dessert with Mascarpone, chocolate and coffee
Kuchen mit Mascarpone, Schokolade und Kaffee

SOUFFLÉ AL CIOCCOLATO & GELATO ALLA VANIGLIA (1-3-7-8)
Chocolate soufflé with vanilla icecream
Schokoladensoufflè mit Vanilleeis

MERINGATA (1-3-7-8)
Baisen torte/Sahneeisparfait mit Baiser

ICE CAFFÈ (3-7-8)
Iced coffee/Eis-kaffee

GELATO SFUSO (A PALLINA) (3-7-8)
Ice cream (for cube)
Eis (fur Eisball)

TIRAMISÙ DELLA CASA (3-8-10)  
Homemade trimisù/Hausgemachtes Tiramisù

SORBETTO AL LIMONE O AL CAFFÈ (3-6-7-8)    
Lemon or coffee sorbet/Zitronensorbet-kaffeesorbet

CREMA CATALANA (3-7-8)   
Creme brulèe

CHEESECAKE AI FRUTTI DI BOSCO  
Cheesecake with Red fruit/Kasekuchen mit Beeren

SEMIFREDDO AL TORRONCINO (3-7-8) 
Nougat parfait/Nougat Semifreddo

SEMIFREDDO AL COCCO E FRUTTI DI BOSCO (3-7-8)
Coconut parfait with red berry sauce
Kokosnuss Semifreddo mit Beerensauce

PANNA COTTA (3-6-7-8)
Cream pudding/Panna cotta  

TARTUFO BIANCO (1-3-7)
Vanilla ice-cream with a heart of coffee
Vanilleiskugel gefullt mit Moka

TARTUFO AL CIOCCOLATO (1-3-7-8)
Chocolate ice-cream with heart of chocolate
Schokoladen eisklugen gefüllt mit Vanille

ANANAS 
Fresh Pineapple/Frische Ananas  

FRAGOLE
Strawberry/ Erdbeeren

FRAGOLE CON GELATO (7)
Strawberry with ice-cream/Erdbeeren mit Eis

FRAGOLE CON PANNA (7) 
Strawberry with whipped cream/Erdbeeren mit Sahne

6.50 €

4.50 €

6.50 €

6.00 €

6.50 €

6.50 €

5.50 €

6.00 €

6.00 €

6.00 €

6.00 €

7.50 €

7.50 €
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ALLERGENI - Allergens - Allergene
1. CEREALI CONTENENTI GLUTINE Grano, segale, orzo, avena, 
farro, kamut o i loro ceppi ibridati e prodotti derivati. Sono 
esclusi gli sciroppo di glucosio a base di grano, incluso il 
destrosio; le maltodestrine a base di grano; gli scìroppi di 
glucosio a base di orzo e i cereali utilizzati per la fabbricazione 
dei distillati alcolici. incluso l’alcol etilico di origine agricola.
2. CROSTACEI PRODOTTI A BASE DI CROSTACEI Tutti i prodotti 
che possono contenere crostacei anche in tracce.
3. UOVA E PRODOTTI A BASE DI UOVA Prodotti che possono 
contenere uova anche in tracce.
4. PESCE E PRODOTTI A BASE DI PESCE Ad eccezione della 
gelatina di pesce utilizzata come supporto per preparati di 
vitamine o carotenoidi e gelatina o colla di pesce utilizzata come 
chiarificante nella birra e nel vino.
5. ARACHIDI E PRODOTTI A BASE DI ARACHIDI Tutti i prodotti che 
contengono arachidi o possono contenere anche tracce di arachidi.
6. SOIA E PRODOTTI A BASE DI SOIA Tuttavia non vi è obbligo di 
segnalare la presenza di olio e grasso di soia raffinato; tocoferoli 
misti naturali (E306), tocoferolo D-alfa naturale, tocoferolo 
acetato D-alfa naturale, tocoferolo succinato D-alfa naturale a 
base di soia; oli vegetali derivati da fitosteroli e fitosteroli esteri 
a base di soia; o esteri di stanolo vegetale prodotti da steroli di 
oli vegetali a base di soia.
7. LATTE E PRODOTTI A BASE DI LATTE In questo punto sono 
inclusi il lattosio ma non il siero di latte utilizzato per la 
fabbricazione di distillati alcolici né il lattitolo.
8. FRUTTA A GUSCIO Vale a dire: mandorle, nocciole, noci, 

noci di acagiù, noci di pecan, noci del Brasile, pistacchi, noci 
macadamia o noci del Queensland e i loro prodotti.
9. SEDANO E PRODOTTI A BASE DI SEDANO Tutti i prodotti che 
contengono o possono contenere sedano anche in tracce.
10. SENAPE E PRODOTTI A BASE DI SENAPE Tutti i prodotti che 
contengono senape anche in tracce.
11. SEMI DI SESAMO E PRODOTTI A BASE DI SEMI DI SESAMO 
Tutti quei prodotti che contengono o possono contenere sesamo 
e semi di sesamo anche in tracce.
12. ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI Solfiti e anidride solforosa 
in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro in termini 
di SO₂ totale, da calcolarsi per i prodotti così come proposti 
pronti al consumo o ricostituiti conformemente alle istruzioni 
dei fabbricanti.
13. LUPINI E PRODOTTI A BASE DI LUPINI Tutti i prodotti che 
possono contenere lupini anche in tracce.
14. MOLLUSCHI E PRODOTTI A BASE DI MOLLUSCHI Tutti i 
prodotti che possono contenere molluschi anche in tracce.

REGOLAMENTO (UE) N. 1169/2011 DEL PARLAMENTO EUROPEO E DEL CONSIGLIO 
del 25 ottobre 2011 relativo alla fornitura di informazioni sugli alimenti 
ai consumatori, che modifica i regolamenti (CE) n. 1924/2006 e (CE) n. 
1925/2006 del Parlamento europeo e del Consiglio e abroga la direttiva 
87/250/CEE della Commissione, la direttiva 90/496/CEE del Consiglio, 
la direttiva 1999/10/CE della Commissione, la direttiva 2000/13/CE del 
Parlamento europeo e del Consiglio, le direttive 2002/67/CE e 2008/5/CE della 
Commissione e il regolamento (CE) n. 608/2004 della Commissione.

PER INTOLLERANZE ALIMENTARI 
RIVOLGERSI AL PERSONALE

I piatti serviti senza glutine 
avranno un colore diverso

SENZA GLUTINE / GLUTEN FREE

SENZA LATTOSIO / LACTOSE FREE
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3333

Bellavista Ristorante Pizzeria
Via Lungolago Mazzini, 1

37019 - Peschiera del Garda (VR) - Italy

+39 045 7553252
bellavistaristo@gmail.com


